
Prix en euros nets, taxes et services compris. La Monnaie garantit l’origine française des viandes. Informations relatives aux allergènes disponibles.

• FromagesFromages •
Assiette de fromages Cabécou, Cantal, St Nectaire fermier...... 9€
La tranche de fromage au choix....................................... 5€

• DessertsDesserts •
Baba à l’Armagnac, crème fouettée à la vanille................... 6€
Tarte fondante au chocolat............................................. 6€
Riz au lait crémeux, caramel au beurre salé....................... 6€
Pastis du Lot, crème anglaise.......................................... 6€
Tiramisu du Quercy aux noix grillées............................... 6€
Nougat glacé au miel..................................................... 6€
Mousse au chocolat....................................................... 6€
Crème brulée............................................................... 6€
Café ou Thé gourmand................................................... 8€
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LA CÉSAR  
Poulet fermier, parmesan, croûtons et sauce César................. 16€
LA CABÉCOU  
Cabécou sur toast au miel, lardons et raisins secs.................. 16€
LA LOTOISE  
Foie gras, cou farci, magret fumé et noix grillées....................17€

Pièce de bœuf Aubrac, grosses frites au couteau 
Sauce au poivre ou sauce bleu ou sauce échalottes............. 18€
Magret de canard d'ici entier, truffade au Cantal.............. 23€
Entrecôte de bœuf Aubrac (300g), 
grosses frites au couteau, sauce béarnaise...................... 24€
Filet de truite de Mr Briolat, purée de pois cassés............. 17€
Le Mac Monnaie Burger artisanal de viande Aubrac......... 17€
Tête de veau de l'Aveyron, sauce gribiche......................... 16€
Tartare de bœuf Aubrac préparé, grosses frites, salade........ 17€
Andouillette 5A, sauce moutarde, frites......................... 19€
Tagliatelles à la crème, petits lardons, parmesan.............. 13€
Ris de veau, pommes grenailles, cèpes............................ 23€
L'Assiette de La Monnaie...............................................24€ 
Confit de canard, foie gras, cabécou fermier, pommes sautées, salade

L'Assiette végétarienne        ........................................... 16€
L'Assiette de grosses frites au couteau ou salade verte.......... 5€

• PlatsPlats •

Steak haché de bœuf d'Aubrac ou filet de poulet fermier, grosses 
frites 
Boule de glace Barbapapa
Petit sirop à l’eau. ......................................................10€

• MENU ENFANTMENU ENFANT •

• EntréesEntrées •

• Grandes SaladesGrandes Salades •

Des plats faits maisonmaison,
avec des produits 
locauxlocaux & de saisonsaison !

• Apéritifs RÉGIONAUXApéritifs RÉGIONAUX •
MONNAIE SPRITZ Ratafia lotois, vin pétillant, eau gazeuse ....... 8€

FIGEAC SPRITZ Vin de noix, vin pétillant, eau gazeuse ........... 8€

RATAFIA 8 cl............................................................. 4€

VIN DE NOIX 8 cl....................................................... 4€
SALERS Liqueur de gentiane d’Auvergne 6 cl.................... 4€
PASTIS de SOUILLAC Louis Roque 2 cl........................... 4€ 

Kir cassis, mûre, framboise, pêche, châtaigne 8 cl............... 4€
Kir pétillant cassis, mûre, framboise, pêche, châtaigne 8 cl.... 5€ 
Muscat de Rivesaltes 8 cl............................................... 4€
Martini rouge ou blanc • Porto rouge ou blanc 8 cl ............. 4€
Les anisés Ricard, Casanis, Pastis 51 2 cl...................... 2,50€
Blanquette de Limoux brut Domaine du Moulin 8 cl............ 5€
Champagne Drappier brut 10 cl.....................................10€
Mojito Rhum, citron vert, menthe, eau gazeuse..................... 8€
Apérol Spritz Apérol, vin pétillant, eau gazeuse................. 8€
St Germain Spritz Liqueur de sureau, pétillant, eau gazeuse..10€

• Apéritifs CLASSIQUESApéritifs CLASSIQUES •

Terrine de foie gras de canard, pain de campagne grillé...... 12€
Poireaux tièdes fondants vinaigrette gribiche         .............. 8€
Oeufs mayonnaise tout simplement................................. 8€
Soupe à l'oignon gratinée au Cantal        ...........................10€
Les belles charcuteries de la Maison Mas à Figeac..............11€
Notre terrine de campagne............................................. 9€
Os à moëlle à la fleur de sel, truffe rapée..........................11€
Les 12 escargots de Bourgogne, beurre persillé.................12€
Oeuf cocotte à la crème, truffe rapée...............................11€

• sans alcoolsans alcool•
Cocktail de jus de fruits 20 cl.......................................... 6€

Venezzio Spritz 20 cl.................................................... 6€

Virgin Mojito 20 cl....................................................... 6€

Limonade artisanale Hibiscus Mousse du Rouergue 33 cl..... 6€

Limonade artisanale Menthe douce Mousse du Rouergue 33cl ... 6€

Viande de bœuf, porc, agneau et volaille d'origine française et locale. 



• BièresBières •
À la pressionÀ la pression

HEINEKEN	 25 cl.......3€	 50 cl... 6€
AFFLIGEM	 25 cl.......4€	 50 cl... 8€
GALLIA BLANCHE	 25 cl.......4€	 50 cl... 8€
FISCHER AMBRÉE	 25 cl.......4€	 50 cl... 8€
MOUSSE DU ROUERGUE IPA 
artisanale et locale	 25 cl.......5€	 50 cl..10€ 

Bières bouteilles 33 clBières bouteilles 33 cl
MOUSSE DU ROUERGUE Artisanale et locale 
Blanche, brune, ambrée, IPA.......................................... 5€
HEINEKEN SANS ALCOOL......................................... 5€
GINGER BEER........................................................... 5€

• Vins RougesVins Rouges 75 cl75 cl •

• Vins BlancsVins Blancs 75 cl75 cl •

CÔTES DU ROUSSILLON Domaine Lafage.................................26€
CÔTES DU LOT Eugénie La Jolie......................................... 20€

• Vins RosésVins Rosés 75 cl75 cl •

BLANQUETTE DE LIMOUX Domaine Laurens Brut......... 26€
CHAMPAGNE DRAPPIER Brut ....................................... 65€

• BullesBulles 75 cl75 cl •

• SodasSodas •

VITTEL ou SAN PELLEGRINO   50 cl............4€    1 l.......6.00€
VITTEL   25 cl • VICHY   33 cl..........................................3.60€
PERRIER   33 cl...............................................................3.60€

• Eaux MinéralesEaux Minérales •

• Boissons ChaudesBoissons Chaudes •

• Verres et Verres et PPichetsichets •
Verre 
12cl

Pichet
50cl

Pichet
25cl

Prix en euros net, taxes et services compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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CÔTES DU LOT La Vinadie Figeac ‘Lou Cayrou’        .......................20€
CÔTES DU LOT Eugénie La Jolie........................................ 20€
CAHORS Château Eugénie.................................................. 22€
CAHORS Château Cantelauze-Mezy.................................... 34€
MARCILLAC Domaine Matha............................................. 25€
GAILLAC Domaine Vayssette.............................................. 26€
PIC SAINT LOUP Mas de Jon.............................................. 34€
TERRASSES DU LARZAC Mas des Quernes...................... 39€
SAINT ESTÈPHE Château Picard cru Bourgeois 2020........ 42€

VIN DE FRANCE Château Pesquié ‘Chardonnay’................22€
COMTÉ TOLOSAN Eugénie La Jolie ‘Sauvignon’................22€
GAILLAC Domaine Vayssette ‘Cuvée Clémence’...................26€
PACHERENC DU VIC-BILH Sec Château du Pouey................. 28€
PAYS D'OC Mas de Jon........................................................28€
GAILLAC DOUX Domaine Vayssette.................................. 28€

Café..................................................................................1.50€
Décaféine • Café noisette..................................................1.60€
Café allongé......................................................................1.60€
Grand café.............................................................................3€
Petit chocolat • Petit crème....................................................2€
Grand chocolat • Grand crème...............................................3€
Capuccino • Chocolat viennois..........................................3.50€
Thés DAMMAN Noir de Ceylan • Earl Grey • Vert • Vert à la menthe 
Jasmin • Fruits rouges • Vanille • Rooibos...........................3€
Infusions DAMMAN 
Verveine • Tilleul • Verveine-menthe • Tilleul-menthe................3€
Supplément pot de lait......................................................0.10€

BlancBlanc 	
VIN DE FRANCE Chardonnay	 4€	 6€	 12€
VIN DU MOIS BLANC	  4€	 7€	 14€

RougeRouge
CÔTES DU LOT Eugénie La Jolie	 4€	 6€	 12€
CAHORS Château Eugénie	 4€	 7€	 14€
VIN DU MOIS ROUGE	 4€	 7€	 14€

RoséRosé 
CÔTES DU ROUSSILLON Domaine Lafage	 4€	 7€	 14€
CÔTES DU LOT ROSÉ Eugénie La Jolie 	 4€	 6€	 12€

MoelleuxMoelleux 
GAILLAC DOUX Domaine Vayssette 	 4€	 7€	 14€

COCA COLA • COCA COLA 0%   33 cl............................... 3.60€
ORANGINA • SCHEWEPPES • FUZETEA   25 cl...........3.60€
Jus de fruits PAGO   20 cl..................................................3.60€
Orange préssée   20 cl.............................................................4€
Café frappé   20 cl...................................................................7€
Sirop à l’eau   25 cl............................................................2.50€
Limonade • Diabolo   25cl......................................................3€
Supplément sirop ou tranche de citron..............................0.10€


